25. AUGUST

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY
KOHLRABISUPPE Crotitons

kohlrabi soup with crottons Chusmm— -

JA/G/L €85

VORSPEISE / STARTER

GRATINIERTE BLAU FEIGEN
Ziegenfrischkise, Triiffelhonig & Walniisse
gratinated blue figs, goats cream cheese, truffled honey & walnuts
G/H/M € 20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

ROSA GEBRATENER REHSCHLOGEL
Erdépfelpiiree, Rotkraut und Zwetschkenspeck
medium fried leg of deer
mashed potatoes, red cabbage and bacon-plums
G/A/0/L € 35,0
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NACHSPEISE / DESSERT

weilles & dunkles SCHOKOMOUSSE
Feigen-Rosmarin Kuchen

white & dark chocolate mousse S e

Jig-rosemary cake
/ A/c/G/H €120
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Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.
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