2%. AVUGUST

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich

Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY

€47

KOHLRABISUPPE Crofitons
kohlrabi soup with crotitons
JA/G/L/N €85

Chusmm— -

VORSPEISE / STARTER

RAUCHERLACHS CARPACCIO
mit Hokkaido Kiirbis und Kiirbis-Rahm
smoked salmon carpaccio
hokkaido pumpkin & pumpkin cream

G/H €20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

ROSA GEBRATENER REHSCHLOGEL

Eierschwammerl Risotto, glacierte Karotten und Traubenjus

medium fried leg of deer

chanterelle mushroom risotto, glaced caroits and grape jus
G/0 €35,0

NACHSPEISE / DESSERT

WEISSE SCHOKOLADEN CREME

& dunkles Schokomousse, gebrannte

@ Haselnuss Crumble & Himbeermark
white chocolate cream & dark chocolate
mousse, roasted almond crumble & rasp-
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§ Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.




