09. AVGUST

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE = ———
AVOCADO-GURKEN-KALTSCHALE

Ziegenkise & Grissini
chilled avocado-cucumber soup
goat’s cheese & grissini
/4/6 €85

VORSPEISE / STARTER

ROASTBEEF (Biorindfleisch), Steinpilz-Rucola-Salat
& Schnittlauchmayonnaise
cold cut organic roast beef, boletus mushrooms-rocket salad & chive mayonnaise
c/G/M €210

HAUPTSPEISEN / MAINS

BIO-KALBSRUCKEN STEAK Steinpilzrisotto & Heidelbeer-Jus
saddle of organic veal steak, boletus risotto & blueberry gravy
G/L/0 € 38,0

NACHSPEISE / DESSERT

EISKAFFEE mit/ohne Schlag
coffee drink with vanilla ice cream,

@ with/without whipped cream b L 2
Ja/6 €78

TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce
quark ‘topfen’ strudel, vanilla sauce
JA/¢/G/0 €78
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Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.



