08. AVGUST

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE = ———
AVOCADO-GURKEN-KALTSCHALE

Ziegenkise & Grissini
chilled avocado-cucumber soup
goat’s cheese & grissini
/4/6 €85

VORSPEISE / STARTER

PANZANELLA (italienischer Brotsalat)
Burrata & Basilikum
Panzanella (italian st}fle bread salad), burrata & grissini
A/G/M/N € 19,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

ROSA GEBRATENES BIO KALBSRUCKENSTEAK
Erdépfel-Paprka-Gemiise Grost’l, sautierte Steinpilze & Brombeerjus
medium fried organic veal steaklet
‘pomto—paprika—vegetable roast, sauteed boletus mushrooms & blackberry gravy

G/L/0 € 38,0

NACHSPEISE / DESSERT

CREME BRULEE
® Heidelbeerragout T

créme brulée & stewed blueberries

’ Jc/c €11,0
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g Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.
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