22%. JULI

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7
TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY

SCHWAMMERLCREMESUPPE & CROUTONS
creamed mushroom soup & croitons Clhine— =

A/G/L €85

VORSPEISE / STARTER

GEGRILLTE SARDINEN
Knoblauch, Melanzani-Paprika Salsa
grilled sardines, garlic, aubergine-bell pepper salsa
D €190

HAUPTSPEISEN / MAIN

GEMUSE RISOTTO
Babyspinat, Grana Chips
vegetable risotto, baby spinach, grana chips
J Asc/c/H €250

PAVLLOVA
Vanilleeis, frische Beeren,Mandeln

® pavlova with vanilla ice cream,fresh LT

berries, almonds

’ JA/7¢/G/H €10,0
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins
s

F ] Schweinefleisch
B Krebstiere G Laktose/lactose O Sulfite Ipork
E -r .E jf‘rl;s'taceans H Nuss/rALut? I;Wezchnerj/‘rfwllusc ale Jalcohol
ﬁ o i/egg L Sellerie/celery Vegetarisch IRRTUM
\ D Iiisch/fish M Senf/mustard 0 /vegetarian VORBEHALTEN L J
E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame VeganVegan errors excluded @

u:

4
g Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.

g



