18. JULI

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY Chume— ==

KARFIOL-KALTSCHALE & marinierte Himbeeren
chilled cauliflower soup & marinated raspberries
/G €85

VORSPEISE / STARTER

CEVICHE VOM KABELJAU
StiBkartoffel & Rote Zwiebel
ceviche from cod fish, sweet potatoes & red onions
D €20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

ESTERHAZY ROSTBRATEN VOM BIO-BEIRIED
Kréauter-Risotto
organic beef sirloin a la Esterhazy, herb risotto
G/L/M/0 € 36,0

TOPFEN-ERDBEER KNODELN
mit Vanille-Sauce

® curd-strawberry dumplings T

with vanilla sauce

’ Ja/c/6 €120
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Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.



