1%. JULI

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY

SUSSKARTOFFEL-KOKOS-KALTSCHALE (= ™y —
mit marinierten Brombeeren
chilled sweet potato soup
with coconut & marinated blackberries
vegan VF/N €8.,5

VORSPEISE / STARTER

TAGLIATA vom BIO BEIRIED
Rucola, Grana, Paradeiser
organic beef tagliata, rocket, grana, tomatoes
G/M €22,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

MIXED GRILL vom FISCH
Bulgug-Gemiise Salat & Nuss Pesto
JSish- mized grill, bulgur-vegetable salad, nut pesto
B/R/D/M/A € 34,0

ROTE LINSEN-MANGO TASCHERL
Paradeiser, Minz-Joghurt
red lentil-mango ravioli, tomatoes, mint-yogurt
A/G/M € 25,0

NACHSPEISE / DESSERT

@ ERDBEER PAVLOVA b L g
Vanilleeis & Mandeln

Pavlova, vanilla ice cream & almonds
JAas¢c/G/H €11,0
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins

r ] Schweinefleisch
B Krebstiere G Laktose/lactose O Sulfite Ipork
-ty Jerustaceans H Nuss/nuts R Weichtier/mollusc ale Jalcohol
jﬁ E C Eilegg L Sellerie/celery / Vegetarisch IRRTUM
D Fisch/fish M Senf/mustard /vegetarian VORBEHALTEN

E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame VeganVegan errors excluded

Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.
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