12. JULI

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE (= ™y —

GURKENKALTSCHALE mit Basilikum
chilled cucumber soup with basil
/G €85

VORSPEISE / STARTER

ZIEGENFRISCHKASE Balsamico-Marillen, Pistazien, Grissini
goat’s cheese, balsamic vinegar marinated apricots, pistachios, grissini
JA/G/H €190

HAUPTSPEISEN / MAINS

BUTTERFISCH-MAKRELEN STEAK mit Kriduterkruste
& Rote Riiben-Orangenrisotto
butter fish steak crusted with herbs
& beetroot-orange risotto
A/D/G/L/O € 33,0

NACHSPEISE / DESSERT

APFELSTRUDEL Vanilleeis & Schlag
apple-strudel, vanilla ice, whipped cream

] /4/€/G/0 €178 R ST
TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce

quark ‘topfen’ strudel, vanilla sauce
JA/¢/G/0 €7,8
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Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.



