09. JULI

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7
TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY
1) KOHLRABISUPPE & Crotutons

creamed kohlrabi soup with croiitons Chume— ==
A/G/L €8.,5
2) RINDSSUPPE & Frittaten
beef broth & pancake strips
A/C/G/L €85

VORSPEISE / STARTER

SAFRAN-LACHS-ROLLCHEN
Rote Riiben-Rettich Salat
saffron-salmon rolls, salad of beetroot & radish
A/C/D/G/M/N € 19,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

GEFULLTE PARADEISER
Quinoa-Gemiise, Artischoken & Minz-Joghurt
stuffed tomatoes, quinoa-vegetables, artichokes ¢ mint-joghurt
A/G/M € 24,0

NACHSPEISE / DESSERT

TOPFEN-KAISERSCHMARRN
frische Beeren & Mandeln
®  liced pancakes “Kaiserschmarrn, fresh b L 2

berries & almonds
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g Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.
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