07.JULI 2°2¢

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€4,7

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY =a
SUSSKARTOFFELSUPPE mit Kokos

sweet potato soup with coconut
vegan ()/N €385

VORSPEISE / STARTER

SAFRAN-LACHS-ROLLCHEN
Rote Riiben & Kohlrabi
saffron-salmon rolls, beetroot & kohlrabi
A/€/D/G €19,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

ROTE-LINSEN-MANGO RAVIOLI
Curry-Paradeiser-Sauce & Minze
red-lentil-mango ravioli, curry-tomato sauce ¢ mint
Va6 € 25,0

NACHSPEISE / DESSERT

APFELSTRUDEL Vanilleeis & Schlag
apple-strudel, vanilla ice, whipped cream R wsTiE
JA/¢/G/0 €7,8

® TOPFENSTRUDEL mit Vanillesauce
quark ‘topfen’ strudel, vanilla sauce

’ J4/¢/G/0 €78
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins
s

F ] Schweinefleisch
B Krebstiere G Laktose/lactose O Sulfite Ipork
E -r .E jf‘rl;s'taceans H Nuss/rALut? I;Wezchnerj/‘rfwllusc ale Jalcohol
ﬁ o i/egg L Sellerie/celery Vegetarisch IRRTUM
\ D Iiisch/fish M Senf/mustard 0 /vegetarian VORBEHALTEN L J
E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame VeganVegan errors excluded @
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g Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.
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