11.JUNI 2°26

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin

€47

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY

PARADEISER-CREME SUPPE
& CROUTONS
creamed tomato soup & croiitons
vegan Q/ A/L/N € 8,5

H

VORSPEISE / STARTER

LACHS TATAR
knusprige Garnele, Rote Riiben, Artischoken & Schwarzbrot-Chips
salmon tartare, crunchy prawn, beetroot, artichokes & bread crisps

A/B/C/G/M € 20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

RICOTTA-ERBSEN TEIGTASCHERL
weiller Spargel, Paradeiser & Haselniisse
ricotta-pea ravioli, white asparagus, tomatos & hazelnuts
A/C/G/H € 24,0

NACHSPEISE / DESSERT

@ JOGHURT-KOKOS PANNA COTTA
mit Mango

yogurt-cocunul panna cotta with mango
’ /G €10,0
A Gluten Soja/soy

B Krebstiere Laktose/lactose

Nuss/nuts

ST QN

-y, /crustaceans
jﬁ E C Ei/egg Sellerie/celery
D Fisch/fish M Senf/mustard

E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame

P Lupinen/lupins

O Sulfite

R Weichtier/mollusc

/ Vegetarisch
/vegetarian

0/ VeganlVegan

] Schweinefleisch

/pork
alc /alcohol
IRRTUM
VORBEHALTEN ®
errors excluded @

Preise inklusive aller Steuern und Abgaben. Prices include all taxes and fees.



