20.MAI 2°2°¢

FAR & SON HIBISCUS BIO 181 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7

TAGESSUPPE/ SOUP OF DAY i =

KAROTTENSUPPE mit Ingwer
carrot soup with ginger
vegan VL €8.,5

VORSPEISE / STARTER

LACHS TARTAR
Spargelsalat, Erdédpfel Chips
salmon tartar, asparagus salad, potato crisps
p/c/M € 20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

BIO KALBSRUCKENSTEAK
Bratkartoffel, Gemiise-Schwammerl Ragout
organic saddle of veal, roasted potatos, vegetable-mushroom ragout
L/0/G €37,0

NACHSPEISE / DESSERT

ZITRONENSORBET —
® Erdbeer-Rhababermus, Mandeln R »

lemon sorbet,

alc /alcohol

SN Do

C E%/egg" Selle}rle/celery / Vegetarl:s'ch IRRTUM
D Fisch/fish M Senf/mustard /vegetarian VORBEHALTEN

E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame 0 VeganVegan

;s

errors excluded

W Prepss inklnsne aller Slemern wmsl Abpakben. Prices inchole sl bxes annl fees

strawberry-rhubarb mousse, almonds
H €10,0 ‘
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins cSChweinefleisch
B Krebstiere ;7 Laktose/lactose O Sulfite
/pork
/crustaceans Nuss/nuts R Weichtier/mollusc



