17.MAI 2°2°¢

FAR & SON HIBISCUS BIO 181 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette

COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA

bread, amuse bouche & napkin
€4,7
TAGESSUPPE

o

SUSSKARTOFFELSUPPE mit Erdnuf3 & Kokos
sweel potato soup with peanuts & coconut
vegan V E/N €85

VORSPEISE / STARTER

GEGRILLTE SARDINEN
Papaya-Avocadosalat & Olivencrostino

A/D/M € 20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS
BIO FILET STEAK

G/L/0 €450

grilled sardines, paw paw-avocado salad & olive crostino

getriiffeltes Erdapfelpiiree, Grillparadeiser & Krauterbutter
organic fillet mignon, truffled potato-puree, grilled tomatoes & herb-butter

NACHSPEISE / DESSERT
RHABABERMUS

L) Zitronensorbet, Honig Cracker S e

rhubarb mousse, lemon sorbet

honey cracker
Vi e100
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins
B Krebstiere ;7 Laktose/lactose O Sulfite
/crustaceans Nuss/nuts R Weichtier/mollusc

SN Do

W N H
Eﬁ EC Ei/egg Sellerie/celery / Vegetarisch

D Fisch/fish M Senf/mustard /vegetarian

E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame 0 VeganVegan

] Schweinefleisch
/pork

alc /alcohol

IRRTUM

VORBEHALTEN

errors excluded

W Prepss inklnsne aller Slemern wmsl Abpakben. Prices inchole sl bxes annl fees




