16. MAI 2°2¢

FAR & SON HIBISCUS BIO 181 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette

COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA

bread, amuse bouche & napkin
€47
TAGESSUPPE
GEMUSE-CREMESUPPE

creamed vegetable soup

/J G/L €85

VORSPEISE / STARTER
GEGRILLTE SARDINEN
SiiBkartoffel Piiree, Chili-Ananas Salsa
grilled sardines, sweet potato purée, chili-pineapple salsa
D/G € 20,0

HAUPTSPEISEN / MAINS
BIO FILET STEAK
Heurige Fritten, Mandel-Brokkoli, getriiffelte Krauterbutter
organic fillet mignon, baby potato fries, almond-broccoli, truffled herb-butter
G/L/M/0 € 45,0

NACHSPEISE /| DESSERT
RHABABERMUS
LY Zitronensorbet, Honig Cracker S e
rhubarb mousse, lemon sorbet
honey cracker
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