O%.MAI 2°26

FAR & SON HIBISCUS BIO 181 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7

TAGESSUPPE

SELLERIE-PASTINAKEN SUPPE = =

celery-parsnip soup
JA/G/L €85

VORSPEISE / STARTER

GEBRATENE SARDINEN Rucola, Oliven-Paradeiser Focaccia
grilled sardines, rocket salad, olive-tomato focaccia
A/D € 20,0
HAUPTSPEISEN / MAINS
ROSA GEBRATENER BIO KALBSRUCKEN
Triiffelstampf & Pfeffersauce
medium fried saddle of veal,
truffled mashed potatos, pepper sauce
G/L/0 € 38,0

NACHSPEISE / DESSERT
MANGOLASSI
L Zitronensorbet, Kokoschips S T
mango lassi
lemon sorbet, coconut crisps

X

/G €90
A Gluten F Soja/soy P Lupinen/lupins ] Schweinefleisch
B Krebstiere G Laktose/lactose O Sulfite Ipork
/crustaceans H Nuss/nuts R Weichtier/mollusc
j E e L Sullerieres] / p A alc /alcohol

i/egg Sellerie/celery egetarise IRRTUM
D Fisch/fish M Senf/mustard 0 /vegetarian VORBEHALTEN
E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame VeganVegan errors excluded .
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