02.MAI 2°2¢

FAR & SON HIBISCUS BIO 181 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7

TAGESSUPPE = E »

TOPINAMBUR-KURKUMA SUPPE
Jerusalem artichoke-curcuma soup
/ G/L €85

VORSPEISE / STARTER

ASIATISCHER RINDFLEISCHSALAT (Bio-Beiried)
Sesam, Chili-Soja Salsa
beef salad (organic roast beef) Asian style, sesame, chili-soy salsa
F/M/N € 20,0
HAUPTSPEISEN / MAINS
KABELJAU FILLET
gebackener Marchfelder Solospargel, Avocodo-Paradeisersalat
Kréauter-Limetten Vinaigrette
grilled cod fillet,
Jried local white asparagus, avocado-tomato salad, herbs-lime vinaigrette

A/C/D/M € 34,0

NACHSPEISE / DESSERT

ZITRONEN-TARTUFO
L] mit Limoncello & Pistazienl SR T

lemon tartufo

with limoncello & pistachios
alc A/C/F/G/H € 10,0
A Gluten Soja/soy P Lupinen/lupins cSChweinefleisch ‘
B Krebstiere ;7 Laktose/lactose O Sulfite
/pork
/crustaceans Nuss/nuts R Weichtier/mollusc

SN Do

E -r .E alc /alcohol

C Ei/egg Sellerie/celery / Vegetarisch IRRTUM
D Fisch/fish M Senf/mustard /vegetarian VORBEHALTEN L
E Erdnuss/peanuts N Sesam/sesame 0 VeganVegan

errors excluded [

W Prepss inklnsne aller Slemern wmsl Abpakben. Prices inchole sl bxes annl fees



