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GEDECK AB 18H im Restaurantbereich 
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette  

COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin 

  € 4,7

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T  
TOPFEN KNÖDEL

Weichselröster & Butter-Mandelbrösel
curd cheese dumplings, sour cherries roaster 

& butter-almond-crumbs
A / C / G / H   € 10,0

FAR & SON HIBISCUS BIO   1/8l   € 8,2 
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel, 

angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

ROSÉ 2024 Studeny, Weinviertel,
11,5% vol., trocken  O  1/8   € 6,8 

V O R S P E I S E  /  S T A R T E R 
GEGRILLTE GARNELEN & Ananas-Gurken Salat

Quitten Chutney
grilled prawns & pineapple-cucumber salad and quince chutney

B / M / N   € 20
H A U P T S P E I S E  /  M A I N 

ÖSTERREICHISCHE BIO-ENTENBRUST gegrillt
 Orangen-Rotkraut, Rosmarin Erdäpfel und Moosbeer-Jus

grilled duck breast (organic, local) 
red cabbage with orange, rosemary potatos, cranberry jus

G / O  € 33,0

T A G E S S U P P E /  S O U P 

KAROTTENSUPPE mit Ingwer 
carrot soup with ginger 

v e g a n L   € 8,5 


