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FAR & SON HIBISCUS BIO 1/81 €82
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

ROSE 2024 Studeny, Weinviertel,
11,5% vol., trocken o 1/8 €68

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€47

TAGESSUPPE
M

TOMATENSUPPE mit Croutons
tomato soup with croutons
A/L €8.,5

VORSPEISE / STARTER

HAUSGEBEIZTER ROTE RUBEN LACHS
Avocado-Creme & Anis-Karotten
house pickled salmon, avocado-cream & anise carrots
D/M/0 €19,0

HAUPTSPEISE / MAIN

SUPREME UND ROULADE VOM BIO HUHN
Estragon-Braterdépfel & Peperonata
organic chicken supreme & roulade, tarragon potatoes & peperonata
G/L/0 €31,0

NACHSPEISE / DESSERT

b TOPFEN KNODEL
Weichselroster & Butter-Mandelbrosel
curd cheese dumplings, sour cherries roaster
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