16. APRIL 2°%°¢

FAR & SON HIBISCUS BIO 1/81 €8,2
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel,
angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

GEDECK AB 18H im Restaurantbereich
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette
COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin
€4,7

TAGESSUPPE

PASTINAKEN-CREME SUPPE & CROUTONS S ==
creamed parsnip soup & crottons
J A/G/L €85

VORSPEISE / STARTER

ROTE RUBEN HERING SALAT
Schwarzwurzel & Krenschaum
beetroot-hering-salad, black-salsify & horseradish-espuma
D/G/M € 18,0

HAUPTSPEISEN / MAINS

DRY AGED BIO BEIRIED
getriiffelte Krauter-Nockerl & gegrillter Marchfelder Solospargel
dry aged, organic roastbeef, truffled herb dumplings
& white asparagus ,Marchfelder®
A4/€/G//L/0 € 39,0

NACHSPEISE / DESSERT
NOUGAT PALATSCHINKEN

k- Erdbeer-Rhabarberkompott
nougat-pancakes R T
& strawberry-rhubarb-compote
JA/¢/G/H € 10,0
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