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GEDECK AB 18H im Restaurantbereich 
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette  

COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA
bread, amuse bouche & napkin 

  € 4,7

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T  
SIZILIANISCHE CANNOLI

Stracciatella,  Kiwi-Limoncello Kompott
sicilian cannoli, stracciatella

 kiwi-limoncello-compote 
A / C / G   € 10,0 

FAR & SON HIBISCUS BIO   1/8l   € 8,2 
alkoholfreier & fruchtiger Sprudel, 

angenehmer Aperitif, feiner Speisebegleiter

ROSÉ 2024 Studeny, Weinviertel,
11,5% vol., trocken  O  1/8   € 6,8 

 

V O R S P E I S E  /  S T A R T E R 
SCHWARZWURZEL-AVOCADOSALAT

 Birne & Paradeiser
black-salsify-avocado salad, pear & tomato

M   € 17,0

H A U P T S P E I S E  /  M A I N 
BIO KALBSRÜCKEN-ROULADE

 Schwammerl Sauce, Erdäpfel-Artischoken-Gröstl 
organic saddle of veal-roulade, mushroom sauce, roasted artichoke-potatos

M / L / O / G  € 25,0

  
T A G E S S U P P E  M I T  S I N N /  S O U P

SÜSSKARTOFFEL-KOKOS SUPPE
 sweet potato-coconut soup

v e g a n  L   € 8,5 


