
 

H A U P T S P E I S E N 

MARONI-GNOCCHI  25,0
Spitzkohl-Quitten-Gemüse, Moosbeeren-Chutney  v e g a n A / M 

KÄRNTNER KASNUDEL  26,0 

Tomaten-Salbeibutter, Baby-Spinat, geräucherter Ricotta  A / C / G 

PINSA  20,0
Spinata-Pikante, Cafe de Paris Raclette, Secchi-Paradeiser, Pfefferoni  A / G  

GEBRATENES THUNFISCH-FILET  36,0 
Fenchel-Risotto, Orangen-Anis-Karotten-Sauce  D / G / O 

KABELJAU-FILET  35,0 
Wintergemüse, Kokos-Basmati, Masala-Sauce  D / L / M  

IM GANZEN GEGRILLT: 
FALKENSTEINER GEBIRGSSAIBLING  33,0  

Grillgemüse, Rosmarin-Erdäpfel, Basilikum-Pesto  D / G  
BIO-KALBSBUTTERSCHNITZEL  28,0

Erdäpfelpüree, Grünkohl, geröstete Kapern  A / G / L / O 

CHEESEBURGER, ÖSTERREICHISCHES BIO-RIND  28,0 
Cheddar, Gurke, Röstzwiebel, Paradeiser, Wedges, BBQ Sauce, Aioli  A / C / G  

ROSA GEBRATENE BIO ENTENBRUST  35,0 

Sesam, Süßkartoffel-Püree, Rotkraut, Kumquats, Hoisin Sauce  F / G / L / N / O

WIENER SCHNITZEL VOM BIO-KALB  36,0 

Petersilerdäpfel, Moosbeeren  A / C / G 

GEGRILLTES BEIRIED VOM ÖSTERREICHISCHEN BIO-RIND  37,0 

Estragon, Kürbis-Kohlsprossen-Gröstl, Portwein-Schalotten  G / L / O

D E S S E R T S 
 

CREME BRÛLÉE  12,0 

Sauerkirschen, Lebkuchengewürz  C / G  
TOPFEN-MOHNKNÖDEL  13,0 

Zwetschkenröster, Zimt-Brösel  A / C / G / H  
 SCHOKOLADEN-SOUFFLE mit flüssigem Kern  13,0 

Orangen-Eierlikör, Haselnusseis  F / G / H / O

alle Preise in Euro / Fehler vorbehalten

S U P P E N 

ERDÄPFEL-STEINPILZ-CREMESUPPE  9,5  
G / L    

ALT WIENER SUPPENTOPF  12,0
Rindfleisch, Nudeln, Wurzelgemüse  A / C / L  

TAGESSUPPE  8,5
A l l e r g e n e  a u f  A n f r a g e

FEINE MEHLSPEISEN
aus unserer Tortenvitrine

TALEGGIO
weicher Rotschimmelkäse, 
kräftig-feiner Geschmack
– lombardei, italien   
SCHLOSSBERGER ALT
sämiger Hartkäse, silofreie 
Milch, 14 Monate gut gereift
– emmental, schweiz

2 ER AUSWAHL    11,6
5 ER AUSWAHL    24,0

A / G / H / M / O  serviert mit 
Feigensenf, Walnüssen 
& Brotkorb

K Ä S E

STILTON
mild-würzig, 
Blauschimmel- Klassiker, 
pasteurisierte Milch
- leicestershire, england  
VACHERIN MONT D´OR 
Weichkäse aus Kuhrohmilch, 
cremig-geschmeidig, 
Note von Fichtenholz
- jura , frankreich  
BRIE DE NANGIS
Weichkäse aus französischer 
Kuhrohmilch mit weisser 
Schimmelrinde
- ile de france, frankreich

A 	 G l u t e n h a l t i g e s  

	 G e t r e i d e

B  	 K r e b s t i e r e

C  	 E i

D 	 F i s c h

E  	 E r d n u s s

F  	 S o j a

G  	 M i l c h / L a k t o s e

H  	 S c h a l e n f r ü c h t e

L  	 S e l l e r i e

M  	S e n f

N 	 S e s a m 

O 	 S u l f i t e / A l k o h o l

P 	 L u p i n e n

R  	 We i c h t i e r e

	 Ve g e t a r i s c h

	Ve g a n 

	S c h w e i n e f l e i s c h

V O R S P E I S E N 
GEMISCHTE BLATTSALATE  7,5 / 14,0 
Rohkost, Olivenöl / Kernöl  v e g a n L / M  

KICHERERBSEN-ENDIVIENSALAT  18,0 
geschmorte Süßkartoffel, Granatapfel, 
Ingwer-Kurkuma-Dressing  v e g a n H / M

GRATINIERTER ZIEGENKÄSE  19,0
Mandarinen, Rotkraut-Salat, Walnüsse  G / H / M 

OFENWARMES FORELLENFILET (leicht geräuchert)  22,0
Apfel-Kren-Mousse, Forellen-Kaviar  D / G / M 

BIO-BEEF TATAR  22,0 
Avocado, Paprika-Creme, Focaccia  A / C / D / M

PORTION BROT A  2,2
GEDECK (AB 18 UHR, BROTKORB, AMOUSE BOUCHE, STOFFSERVIETTE) A / G  4,7 pro Person 


