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Ve g a n Ve g a n

	S c h w e i n e f l e i s c h   

    / p o r k

STURM weiß, frisch vom Weinviertler Mostbauern
first, freshly made cloudy white wine 

O  1/4 € 4,6 
AMANTE 1530 SPRITZ 

Amante 1530 Italienischer Aperitivo, Prosecco, Soda 
O   € 9,8 

AMANTE PALMENHAUS SPRITZ 
Amante 1530 Italienischer Aperitivo, frisch gepresster Orangensaft, Soda 

O   € 10,8
GEDECK AB 18H im Restaurantbereich 
Brotkorb, Amuse Bouche & Stoffserviette  

COVER CHARGE FROM 6PM RESTAURANT AREA bread, amuse bouche & napkin 
  € 4,7

V O R S P E I S E  /  S T A R T E R
ZIEGENFRISCHKÄSE-SÜSSKARTOFFEL-MOUSSE

Trüffel-Honig, Rucola & Pinienkerne 

mousse of goat´s cheese & sweet potato, truffle-honey, rocket salad & pine nuts
G / M   € 18,0

 

H A U P T S P E I S E  /  M A I N  
ROSA GEBRATENER REHSCHLÖGEL

 Rotkraut, glasierte Maroni & Kürbis
medium fried leg of dear, red cabbage, glaced chestnuts 

& pumpkin
 E / G / L / M / O   € 34,0

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T 
TOPFEN-KOKOS-PALATCHINKEN 

& Mango-Maracuja-Kompott
quark cheese-coconut-pancakes & 

mango-passion fruit compote 
A / C / G / H   € 10,0  

T A G E S S U P P E  /  S O U P 
KOHLRABI-KARFIOL CREMESUPPE 

creamed kohlrabi-cauliflower soup 
 G / L   € 8,0


