
 

H A U P T S P E I S E N 

EIERSCHWAMMERL-RAVIOLI  26,0 

Kräuter-Kapern-Gremolata, Grana  A / G / M 

FALAFEL & OFENMELANZANI  22,0
Hummus, Zatar, Schafkäse  G / N 

CHORIZO-PINSA  20,0
Pomodori Secchi, Mozzarella, Rucola  A / G  

GEBRATENES ADLERFISCHFILET  32,0 
Perl-Couscous, Fenchel-Melonensalat, Brombeer-Ingwersauce  A / C / D 

KABELJAU FILET  34,0 
knusprige Zucchiniblüten, Sellerie-Mais-Püree, Gurken-Chili-Raita  A / D / G / L / M  

IM GANZEN GEGRILLT: 
FALKENSTEINER GEBIRGSSAIBLING  33,0  oder  DORADE  33,0 

Grillgemüse, Braterdäpfel, Zitrussalsa D 
  

LINGUINI MIT BIO-KALBFLEISCHSUGO  24,0
buntes Gemüse, Grana  A / G / L / O 

CHEESEBURGER österreichisches Bio-Rind  27,0 
Cheddar, Gurke, Röstzwiebel, Paradeiser, Wedges, BBQ Sauce, Aioli  A / C / G 

BIO-HENDERL SUPREME  29,0 

Eierschwammerl-Risotto, Tomaten-Confit  G / L / O  
WIENER SCHNITZEL VOM BIO-KALB  35,0 

Wirtshaussalat, Moosbeeren  A / C / L / M  
ROSA GEBRATENE RINDSROULADE VOM ÖSTERREICHISCHEN BIO-BEIRIED  37,0 

Fisolen, Speck, Braterdäpfel, Kapern-Senf-Jus  G / L / M / O

D E S S E R T S 
 

SCHOKOLADENSOUFFLE  12,0 
mit flüssigem Kern, Waldbeereis  A / C / G  

 KOKOSTIRAMISU  13,0 
Ananas, Papaya, Maracuja  A / C / G  

MARILLENKNÖDEL  14,0 

Butterbrösel, Pistazieneis  A / C / G / H

alle Preise in Euro / Fehler vorbehalten

S U P P E N 

GAZPACHO  9,5  
marinierte Garnele  A / B   

BIO-HÜHNERBOUILLON  9,5
Miso, Gemüse, Shitake, Nudeln  A / C / F / L  

TAGESSUPPE  8,0
A l l e r g e n e  a u f  A n f r a g e

FEINE MEHLSPEISEN
aus unserer Tortenvitrine

QUADRELLO DI BUFALA
nussig, würziger Büffelmilch-
käse mit feiner Rotkultur,
handwerklich hergestellt
– lombardei, italien   
STILTON
mild-würzig, Blauschimmel- 
klassiker, pasteurisierte Milch
- leicestershire, england

2 ER AUSWAHL      9,8
5 ER AUSWAHL    19,2

A / G / H / M / O  serviert mit 
Feigensenf, Walnüssen 
& Brotkorb

K Ä S E

REBLOCHON AOP
feinwürziger Rohmilch- 
Weißschimmelkäse aus den 
Hochalpen
- savoyen, frankreich   
BRIE DE MEAUX AOP 
Weichkäse aus Rohmilch 
mit weißer Schimmelrinde, 
cremig, salzig
- meaux, frankreich  

CHÄLLERHOCKER
würziger Hartkäse, Rohmilch, 
8 Monate kellergereift
– st. gallen, schweiz
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L  	 S e l l e r i e

M  	S e n f

N 	 S e s a m 
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	Ve g a n 

	S c h w e i n e f l e i s c h

V O R S P E I S E N 
GEMISCHTE BLATTSALATE  7,5 / 14,0 
Rohkost, Olivenöl / Kernöl  v e g a n L / M  

GEBRATENE KORN-RIBS  18,0 
Paprika, Avocado, Rote Bohnen, Chipotle-Salsa, Taco  v e g a n A / F / M

BURRATA AUS APULIEN  19,0
Tomaten-Chutney, Pinienkerne, Friseesalat  G / M 

THUNFISCH-TATAKI  22,0
Sesam, Rettich-Papaya-Salat, Hoisin-Sauce  A / D / F / N  

BIO-BEEF TATAR  22,0 
Guacamole, Trüffel-Mayonnaise, Fladenbrot  A / C / D / M

PORTION BROT A  2,2 | 
GEDECK (AB 18UHR, BROTKORB, AMOUSE BOUCHE, STOFFSERVIETTE) A / G  4,7 pro Person


