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Ve g a n Ve g a n

 S c h w e i n e f l e i s c h   

    / p o r k

0 2 .  M A I  2 0 2 4

MANGO PASSION 
100% mixed juice  0,2l  € 4,7 

 
HIPPY ROSÉ 2023  1/8 € 6,9 

Château Robine, Côtes de Provence, 
12 % vol., trocken,

feiner & erfrischender Speisebegleiter

 

H A U P T S P E I S E  /  M A I N 
 

GLASNUDEL-SALAT marinierter Tofu 

glass noodles salad, marinated tofu
A / F / L / N    € 16,4

RINDSGULASCH Semmelknödel
beef goulash, bread dumplings

A / C / G / O   € 16,4

 

TOPFENSTRUDEL Vanillesauce
curd ‘topfen’ Strudel, vanilla sauce

A / C / G   € 7,2  
 EISKAFFEE mit / ohne Schlagobers

coffee drink with vanilla ice cream,  
with / without whipped cream 

G   € 7,2

T A G E S S U P P E  /  S O U P   AVOCADO KALTSCHALE 
Ziegenkäse, Paprika-Tomatensalsa 

iced avocado soup 
goat cheese & bell pepper-tomato salsa 

G / L   € 8,0

M E N Ü
 

HAUPTSPEISE & SALAT 
main course & salad

€ 19,2

HAUPTSPEISE & SUPPE 
main course & soup

 € 21,8

HAUPTSPEISE & DESSERT 
main course &  dessert

€ 21,4

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T  
APFELSTRUDEL ODER
ZWETSCHKENFLECK 

 Vanilleeis & Schlagobers 
apple Strudel or Viennese plumcake, 

vanilla ice cream, whipped cream
A / C / G / H   € 7,2


