
A  G l u t e n

B   K r e b s t i e r e 

/ c r u s t a c e a n s

C   E i / e g g

D  F i s c h / f i s h

E   E r d n u s s / p e a n u t s

F   S o j a / s o y

G   L a k t o s e / l a c t o s e

H   N u s s / n u t s

L   S e l l e r i e / c e l e r y

M   S e n f / m u s t a r d

N  S e s a m / s e s a m e

P  L u p i n e n / l u p i n s

O  S u l f i t e / a l c o h o l

R  We i c h t i e r / m o l l u s c s 

 Ve g e t a r i s c h 

    / v e g e t a r i a n

Ve g a n Ve g a n

 S c h w e i n e f l e i s c h   

    / p o r k

2 6 .  A P R I L  2 0 2 4

MANGO PASSION 
100% mixed juice  0,2l  € 4,7 

 
TRIENNES ROSÉ 2022   1/8 € 7,0 

Süd-Frankreich, 12,5% vol., trocken,
feine, zarte Frucht, frisch, finessenreich 

perfekter Speisebegleiter

 

H A U P T S P E I S E  /  M A I N 
 

LINSEN-FALAFEL Hummus, Quinoa-Salat
lentil falafel, hummus, quinoa salad 

A / F / N   € 16,4 

GEGRILLTER WELS Zitronen-Fenchel, Curry-Linsen Dal 

grilled catfish fillet, lemon-fennel, curried lentil dal
 A / D    € 16,4

 

TOPFENSTRUDEL Vanillesauce
curd ‘topfen’ Strudel, vanilla sauce

A / C / G   € 7,2  
 EISKAFFEE mit / ohne Schlagobers

coffee drink with vanilla ice cream,  
with / without whipped cream 

G   € 7,2

T A G E S S U P P E  /  S O U P  
KAROTTEN-INGWERSUPPE Anis 

soup with carrots & ginger, anise 
 L   € 8,0

M E N Ü
 

HAUPTSPEISE & SALAT 
main course & salad

€ 19,2

HAUPTSPEISE & SUPPE 
main course & soup

 € 21,8

HAUPTSPEISE & DESSERT 
main course &  dessert

€ 21,4

N A C H S P E I S E  /  D E S S E R T  
APFELSTRUDEL ODER
ZWETSCHKENFLECK 

 Vanilleeis & Schlagobers 
apple Strudel or Viennese plumcake, 

vanilla ice cream, whipped cream
A / C / G / H   € 7,2


