
 

H A U P T S P E I S E N 

FALAFEL PINSA  18,0
Hummus, Linsen-Vinaigrette, Granatapfel  v e g a n  A / H / M / N  

BASILIKUM-TAGLIATELLE  19,0
Büffel-Mozzarella, Pesto-Rosso  A / C / G / L / O  

GEGRILLTES GOLDBRASSENFILET  34,0 
Tabouleh mit Couscous, Sesamsauce, Rhabarber-Chutney  A / D / M / N 

WEISSER WALLER  34,0 
Stangen-Sellerie, hausgemachte Gnocchi Nero, Rote Rüben-Orangensauce  A / C / D / G / L / R 

IM GANZEN: 
SEE-FORELLE VON GUT OBERWASSER  32,0 

gegrilltes Gemüse, Zitronen-Thymian-Erdäpfel  D 

FASCHIERTES BIO-KALBSBUTTERSCHNITZEL  24,0
Brokkoli, getrüffeltes Kartoffelpüree, Röstzwiebel, Natursaft  A / G / L / M / O  

CHEESEBURGER österreichisches Bio-Rind  24,0 
Cheddar, Salzgurke, Röstzwiebel, Wedges, BBQ Sauce, Dijon-Mayo  A / C / G / M 

KOTELETT österreichisches Bio-Wald.Roc Schwein  27,0 

Fisolen-Paprika-Gemüse, Polenta  A / G / L / O

WIENER SCHNITZEL österreichisches Bio-Kalb  32,0 

Erdäpfel-Vogerlsalat, Moosbeeren  A / C / G / L / M  
GEGRILLTES BEIRIED österreichisches Bio-Rind  36,0 

glacierte Frühlingskarotten, Artischoken-Spinat-Risotto  G / L / O

D E S S E R T S 
KNUSPRIGE CANNOLI MIT SCHOKOMOUSSE  11,0 

frische Beeren, Mandeln  A / C / G / H  
AFTER EIGHT PANNA COTTA  11,0 

marinierte Himbeeren  G  
KAROTTENKUCHEN  12,0

Stracciatella-Eis, Erdbeer-Kompott  A / C / G / H

PORTION BROT A  2,2 | GEDECK (ABENDS) 4,5
alle Preise in Euro / Fehler vorbehalten

S U P P E N 

KAROTTEN-INGWER-SUPPE  9,0 
Zuckererbsen, Anis  v e g a n  L  
LAUCH-CREMESUPPE  9,5 

Bio-Kalbfleischknödel  A / C / G / L  
TAGESSUPPE  8,0
A l l e r g e n e  a u f  A n f r a g e

FEINE MEHLSPEISEN
aus unserer Tortenvitrine

QUADRELLO DI BUFALA
nussig, würziger Büffelmilch-
käse mit feiner Rotkultur,
handwerklich hergestellt
– lombardei, italien   
STILTON
mild-würzig, Blauschimmel- 
klassiker, pasteurisierte Milch
- leicestershire, england

2 ER AUSWAHL    9,2
5 ER AUSWAHL  18,2

A / G / H / M / O  serviert mit 
Feigensenf, Walnüssen, 
& Brotkorb

K Ä S E

LA ROUELLE DU TARN
mild-würzig, handgeschöpfter 
Ziegen-Rohmilch Weichkäse mit
cremiger Konsistenz
- pyrenäen, frankreich   
BRIE DE MEAUX AOP 
Weichkäse aus Kuhmilch 
mit weisser 
Schimmelrinde, cremig, salzig
- meaux, frankreich 

COMTÉ AOP
Karamell Note, mindestens 18 
Monate gereifter Rohmilch Hart-
käse
- jura, frankreich

A  G l u t e n h a l t i g e s  

 G e t r e i d e

B   K r e b s t i e r e

C   E i

D  F i s c h

E   E r d n u s s

F   S o j a

G   M i l c h / L a k t o s e

H   S c h a l e n f r ü c h t e

L   S e l l e r i e

M   S e n f

N  S e s a m 

O  S u l f i t e

P  L u p i n e n

R   We i c h t i e r e

 Ve g e t a r i s c h

 Ve g a n 

 S c h w e i n e f l e i s c h

V O R S P E I S E N 
GEMISCHTE BLATTSALATE  7,5 / 13,0 

Rohkost, Olivenöl / Kernöl  L / M 

GEMÜSE-QUINOA-FRÜHLINGSROLLE  16,0
Avocado-Papaya-Salat, Melanzani-Chili-Salsa  v e g a n A / F / M / N / O 

SCHAFKÄSE-PARADEISER-PANZANELLA  17,0
junger Spinat, Oliven  A / G / M  

CEDRO-ZITRONEN-CARPACCIO Lachs-Sashimi  19,0 
Wasabi-Algenkaviar, Sesam, Ponzu-Sojasauce  D / F / N  

VITELLO VOM BIO-KALBSRÜCKEN Forellensauce  19,5 
Kapernbeeren, Belperknolle, Rucola  A / D / G / M


