
H A U P T S P E I S E N 

VEGANE KÜRBIS TASCHERL  22,0
Dukkah, Kokosschaum, Paradeiser-Sauce  A / H / N  

MELANZANE ALLA PARMIGIANA  19,0
Artischoken-Spinat-Gemüse  G 

POSCHIERTES ZANDERFILET  32,0 
Zitronenthymian, Karotten-Brokkoli-Gemüse, Melonen-Rettich, Hummersauce  B / D / L / O 

GERILLTES STÖRFILET  34,0 
Saffran-Lauch-Pappardelle, Kohlrabi, Gurken, Pistazien-Gremolata  A / C / D / G / H / O 

IM GANZEN: 
FALKENSTEINER GEBIRGS-SAIBLING VON OBERWASSER  32,0 

Quinoa Mangold Risotto, Quitten-Chutney  D / M / O  
CHEESEBURGER vom heimischen Bio-Rind  24,0 

Cheddar, Salzgurke, Röstzwiebel, Wedges, BBQ Sauce, Trüffel Mayo  A / C / G / M

WIENER SCHNITZEL österreichisches Bio-Kalb  31,0 

Petersilkartoffel, Moosbeeren  A / C / G / L / M  
ROSA GEBRATENE BIO-ENTENBRUST   32,0 

Cassis-Rotkraut, Ofenkürbis, Orangenjus  L / O

REH-RAGOUT  28,0 

Maroni-Muffins, Johannisbeerenröster  A / C / G / L / O

D E S S E R T S 
 

LEBKUCHEN-SCHOKOLADEMOUSSE  12,0
Rumtopf, gebackene Datteln  A / C / G / H 

CRÊME BRULÉE  12,0 
Bratapfelkompott  C / G

PORTION BROT A  2,0 | GEDECK (ABENDS) 4,0
alle Preise in Euro / Fehler vorbehalten

S U P P E N 
 

TOPINAMBUR- 
KOKOS-CREMESUPPE  8,7 

v e g a n  
BORSCHTSCH-BOUILLON  9,5 

Kren-Dill Nockerl  A / C / G / L  
TAGESSUPPE  7,8

A l l e r g e n e  a u f  A n f r a g e

FEINE MEHLSPEISEN
aus unserer Tortenvitrine

BRIE DE MEAUX AOP 
Weichkäse aus Kuhmilch 
mit weisser 
Schimmelrinde, cremig, salzig
- meaux, frankreich 

EPOISSES
Weichkäse aus pasteurisierter 
Kuhmilch, intensiv, vollmundig, 
aromatisch
- Burgund, frankreich

2 ER AUSWAHL    9,2
5 ER AUSWAHL  18,2

A / G / H / M / O  serviert mit 
Feigensenf, Walnüssen, 
& Brotkorb

K Ä S E

BLAUER SCHNEE
buttrig-dezente Blauschimmel 
Spezialität, Rohmilch
- emmental, schweiz  
SCHLOSSBERGER ALT
14 Monate gereifter Hartkäse aus 
silofreier Kuh-Rohmilch
- emmental, schweiz  
CHÄLLERHOCKER
feinwürziger Halb-Hartkäse aus 
Kuh-Rohmilch
- appenzell, schweiz

A  G l u t e n h a l t i g e s  
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 Ve g e t a r i s c h

 Ve g a n 

 S c h w e i n e f l e i s c h

V O R S P E I S E N  
GEMISCHTE BLATTSALATE  7,0 / 12,0 

Rohkost, Olivenöl / Kernöl  L / M 

VEGANES ROTE RÜBEN CARPACCIO  17
knusprige Pastinaken, Muskatkürbis-Chicoree-Salat, Cassis  H / M / N

GERÄUCHERTE SEEFORELLE VON OBERWASSER  19,0 
Forellenkaviar, Waldorfsalat, Schnittlauch-Jus  A / C / D / G / H 

MARINIERTES BIO-ROAST BEEF  20,0 
Waldpilze, Rucola, Estragon, Chips  H / M / O 

FLAMMKUCHEN  18,0
Blauer  Schnee Käse, Moosbeeren, Birne, Walnuss  A / G / H / M

KALBSGEFÜLLTE CANNELLONI  17,0
Ricotta, Basilikum  A / C / G / O


